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Ich dachte an diesen Namen – Cantina di Zoe – weil Cantina 
auf Italienisch sowohl Keller, Weinkeller, als auch Trattoria, 

Restaurant bedeutet... Zoe bedeutet Leben. 



Meine Mutter war Deutsche, aber dann zogen wir 
mit meiner Familie in die Region, wo ich jetzt lebe: die Marken.

Ein wunderschönes Land, aus Farben, Gerüchen und einzigartigen 
Geschmäckern, das die Einheimischen als Schatz bewahrt haben. 

Mein Traum? Nach Deutschland, wo ich geboren wurde, 
die Produkte des Landes, die Früchte der Leidenschaft 

zu bringen... Wein, Öl, Getreide und vieles mehr.



Weinkeller
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Lanari
Varano CLASSIFICAZIONE

Rosso Conero DOC Classico “Lanari”

TIPO DI UVAGGIO
Montepulciano 100%

PRIMA ANNATA DI PRODUZIONE 
1993

NUMERO DI BOTTIGLIE PRODOTTE 
30.000 circa

ETA' MEDIA DELLE VIGNE
Da 10 a 30 anni

QUANTITA' PER ETTARO
80 q.li/ha

VINIFICAZIONE
Piccoli tini di acciaio inox

FERMENTAZIONE
Dai 15 ai 20 giorni circa

AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA
Per circa 4 mesi

GRADAZIONE ALCOLICA
13,5% vol.

COLORE
Rosso rubino intenso

SAPORE
Persistente, tendente alla ciliegia

PROFUMI

TEMPERATURE DI SERVIZIO
18 – 20 °C

ABBINAMENTI

FORMATO DELLE BOTTIGLIE
375ml, 750ml; 1,5l

Rosso Conero 2018
Rosso Conero DOC Classico

•	 Rebsorte: 100% Montelpuciano 
•	 13,5% Vol.

•	 Verfeinerung: 4 Montate in der Flasche

lt 0,75...................................................... € 5,70

CLASSIFICAZIONE
Conero DOCG Ris. Vigna del Carcere “Fibbio”

TIPO DI UVAGGIO
Montepulciano 100%

PRIMA ANNATA DI PRODUZIONE
1994

NUMERO DI BOTTIGLIE PRODOTTE
10.000 circa

ETA' MEDIA DEI VIGNETI
Da 10 a 30 anni

EPOCA DELLA VENDEMMIA
Dalla seconda settimana di Ottobre o oltre

VINIFICAZIONE
Piccoli tini di acciaio inox

FERMENTAZIONE
Dai 15 ai 20 giorni circa

AFFINAMENTO
In barrique nuove e di 1° passaggio per 12 mesi

GRADAZIONE ALCOLICA
14% vol.

COLORE
Rosso rubino, granato, intenso, consistente

PROFUMO
Pepe, chiodi di garofano, amarena, tabacco

SAPORE
Persistente, equilibrato, �ne, elegante, morbido

TEMPERATURE DI SERVIZIO
18 – 20 °C

ABBINAMENTI
Piatti tipici marchigiani, carne alla brace, 
formaggi stagionati, cacciagione

FORMATO DELLE BOTTIGLIE
750ml; 1,5l

Fibbio
Rosso Conero DOCG Riserva

•	 Rebsorte: 100% Montelpuciano 
•	 14% Vol.

•	 Verfeinerung: 12 Monate in neuen 
Barriques

2018 / lt 0,75.......................................... € 10,50
2016/ lt 1,5............................................. € 28,00

Der Bauernhof Lanari wurde vor etwa dreißig 
Jahren von Leandro Lanari gegründet, und wird 
heute von seinem Sohn Luca zusammen 
mit seiner Frau Paola geführt. 
Das Weingut befindet sich im Herzen 
des Parco del Conero: zwölf Hektar, die mit 
Montepulciano- und Sangiovese-Trauben 
bebaut sind. Das sind die Reben von Rosso 
Conero, ein Wein, der seine Aromen und Düfte 
der Nähe des Meeres und dem kalkhaltigen, 
armen, aber strukturreichen Boden verdankt.

ROT ROT

FRAGEN SIE UNS FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS
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CLASSIFICAZIONE
Conero DOCG Riserva Arete'

TIPO DI UVAGGIO
Montepulciano 100%

PRIMA ANNATA DI PRODUZIONE
2001

NUMERO DI BOTTIGLIE PRODOTTE
1.500 circa

ETA' MEDIA DEI VIGNETI
Da 10 a 30 anni

EPOCA DELLA VENDEMMIA
Dalla seconda settimana di Ottobre o oltre

VINIFICAZIONE
Piccoli tini di acciaio inox

FERMENTAZIONE
Dai 15 ai 20 giorni circa

AFFINAMENTO
In barrique nuove e di 1° passaggio per 24 mesi

GRADAZIONE ALCOLICA
14% vol.

COLORE
Rosso rubino, granato, intenso

PROFUMO
Pepe, chiodi di garofano,  ciliegia matura, 
tabacco con sfumature di cioccolato fondente

SAPORE
Persistente, equilibrato, elegante, complesso, morbido

TEMPERATURE DI SERVIZIO
18 – 20 °C

ABBINAMENTI
Piatti tipici marchigiani, formaggi stagionati, 
cacciagione

FORMATO DELLE BOTTIGLIE
750ml; 1,5l

Aretè 
Rosso Conero DOCG Riserva

•	 Rebsorte: 100% Montelpuciano 
•	 14% Vol.

•	 Verfeinerung: 24 Monate in neuen 
Barriques

2018 / lt 0,75......................................... € 15,50
2016 / lt 1,5........................................... € 39,00

CLASSIFICAZIONE 
Marche bianco igt

TIPO DI UVAGGIO 
Uve di provenienza aziendale

PRIMA ANNATA
1995

ETA' MEDIA DEL VIGNETO
30 anni

RESA PER ETTARO
80ql per ettaro

EPOCA DELLA VENDEMMIA
Meta’ settembre

FERMENTAZIONE
Piccoli tini in acciaio inox

MODALITA' E DURATA DELL'AFFINAMENTO
In botti di acciaio inox per 6 mesi

AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA
1 mese

GRADAZIONE ALCOLICA
12.5% vol.

COLORE

PROFUMO
Fiori di acacia, e frutti esotici
Fresco, con note di miele di acacia e frutti esotici

TEMPERATURA DI SERVIZIO
8 – 12 °

ABBINAMENTI CONSIGLIATI
Pesce dell’Adriatico e carni bianche

BOTTIGLIE FORMATI DISPONIBILI
750ml

Solosara
Marche bianco IGT

•	 Rebsorte: Verdicchio, Trebbiano,    
Malvasia

•	 Verfeinerung: 1 Monat in der Flasche

lt 0,75...................................................... € 5,30

ROT WEISS

7/9/2020 LANARI_-002.png

https://mail.google.com/mail/u/0/?ogbl#inbox/FMfcgxwJXpLJRcPtlbRfVpzrNdwzfqrQ?projector=1&messagePartId=0.2 1/1
Solomaria
Marche rosato IGT

lt 0,75...................................................... € 5,50

ROSÉ

FRAGEN SIE UNS FRAGEN SIE UNS FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

•	 Rebsorte: Sangiovese
•	 12,5% Vol.

•	 Verfeinerung: 1 Monat in der Flasche
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CLASSIFICAZIONE
Spumante Brut metodo Charmat "La Fleur"

TIPO DI UVAGGIO
50% Montepulciano 50% Sangiovese

PRIMA ANNATA DI PRODUZIONE
2013

NUMERO DI BOTTIGLIE PRODOTTE
3000 circa

ETA' MEDIA DELLA VIGNA
30 anni

EPOCA DELLA VENDEMMIA
Anticipata �ne agosto

TECNICA DI RACCOLTA
Selezione dei grappoli in piccole casse

FERMENTAZIONE
A temperatura controllata per mantenimento degli 
aromi primari

PRESA DI SPUMA 
Metodo Charmat

GRADAZIONE ALCOLICA
11% vol.

COLORE
bianco tenue con ri�essi brillanti

PERLAGE
Fine e persistente

PROFUMO
Fiori e frutta esotica con piccole senzazione di frutta 
rossa

SAPORE
Al palato fresco , nervoso, ma anche di struttura 
avvolgente

TEMPERATURA DI SERVIZIO
5 – 8 °

ABBINAMENTI CONSIGLIATI
Ottimo come aperitivo, ma anche da tutto pasto

FORMATO DELLE BOTTIGLIE
750ml

Azienda Agricola Lanari di Lanari Luca 
Via Pozzo, 142 - 60029 Varano di Ancona (AN) - Tel. +39 071 2861343  Mobile + 39 347 9271435 - www.lanarivini.it - info@lanarivini.it

La Fleur
Brut

•	 Rebsorte: 50% Sangiovese,             
50% Montepulciano

•	 11% Vol.

•	 Méthode Charmat

lt 0,75...................................................... € 6,60

SEKT
CLASSIFICAZIONE
Collebolle Metodo Charmat Brut Rosè

TIPO DI UVAGGIO
50% Montepulciano 50% Sangiovese

PRIMA ANNATA DI PRODUZIONE
2010

NUMERO DI BOTTIGLIE PRODOTTE
3000 circa

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Doppio capovolto

ETA' MEDIA DELLA VIGNA
10 anni

EPOCA DELLA VENDEMMIA
Anticipata in agosto

TECNICA DI RACCOLTA
Selezione dei grappoli in piccole casse

TECNICA DI VINIFICAZIONE
Pigiatura soffice delle uve

FERMENTAZIONE
A temperatura controllata per mantenimento degli 
aromi primari
PRESA DI SPUMA 
Metodo Charmat

GRADAZIONE ALCOLICA
12% vol.

COLORE
Rosa tenue con ri�essi brillanti

PERLAGE
Fine e persistente

PROFUMO
Sentori di fragola e di rosa fume’

SAPORE
Al palato fresco, morbido rotondo

TEMPERATURA DI SERVIZIO
5 – 8 °

ABBINAMENTI CONSIGLIATI
Ottimo come aperitivo, ma anche da tutto pasto

FORMATO DELLE BOTTIGLIE
750ml

Azienda Agricola Lanari di Lanari Luca 
Via Pozzo, 142 - 60029 Varano di Ancona (AN) - Tel. +39 071 2861343  Mobile + 39 347 9271435 - www.lanarivini.it - info@lanarivini.itCollebolle

Brut Rosé

•	 Rebsorte: 50% Sangiovese,             
50% Montepulciano

•	 12% Vol.

•	 Méthode Charmat

lt 0,75...................................................... € 6,60

SEKT

FRAGEN SIE UNS FRAGEN SIE UNS
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Die Familie Malacari hat eine lange 
Traditionsgeschichte in Italien. 
Der heutige Wohnsitz und Weinkeller der Familie 
— die Villa Malacari — wurde 1668 erbaut. 
Alessandro Starrabba Malacari setzt heute 
die Tradition der Weinhersteller fort.
Die Rot und Rosé Weine des Weinkellers 
werden ausschließlich aus der lokalen Rebsorte 
Montepulciano hergestellt. Von den ca. 16 Hektar 
Weinbergen, die biologisch angebaut werden, 
bestehen sechs aus alten Reben, die über 40 Jahre 
alt sind. Das Ergebnis ist eine geringe Produktion, 
kompensiert durch eine Fülle und Komplexität 
der Aromen. 
Diese Weine sind wirklich ein schönes Beispiel 
für die traditionellen Weine der Region Marken. 

Cantina Malacari
Offagna

Osé 2018 
Marche IGT rosato (rosé) 

Rocca 2016 
Marche Rosso IGT

ROSÈ ROT

•	 Rebsorte: 100% Montelpuciano
•	 13% Vol.

•	 Gärung auf den Schalen
•	 12 Monate im Stahl

•	 Rebsorte: 100% Montelpuciano 
•	 12,5% Vol.

•	 Verfeinerung auf Edeltrub

lt 0,75...................................................... € 4,55 lt 0,75...................................................... € 4,50

B I O B I O

FRAGEN SIE UNS FRAGEN SIE UNS
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Villa Malacari 2016
Rosso Conero DOCG Riserva

Grigiano
Rosso Conero DOCG Riserva

ROT ROT

B I O

ROT

•	 Rebsorte: 100% Montelpuciano
•	 13,5% Vol. 

•	 Gärung auf den Schalen
•	 12 Monate in Eichenfässern
•	 Unfiltriert

•	 Gärung auf den Schalen
•	 20 Monate in 500 lt Eichenfässern
•	 Unfiltriert

•	 Rebsorte: 100% Montepulciano
•	 14% Vol.

lt 0,75................................................... €   5,90
lt 1,50................................................... € 13,50

2010 / lt 0,75............................................ € 13,50
2007 / lt 1,50 Holzkisten-Verpackung.... € 30,50FRAGEN SIE UNS FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNSFRAGEN SIE UNS
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Colle Jano
Cupramontana

Inspiriert von Janus – der archaischen 
doppelgesichtigen Gottheit – versuchen wir, 
aus der Vergangenheit zu schöpfen 
und wieder eine Art fortschrittliche und 
verantwortungsbewusste Landwirtschaft 
vorzuschlagen. Unser Ziel ist daher 
die Wiederherstellung historischer Weinberge 
und die Aufwertung alter Verdicchio-Sorten…
Mit diesen Worten stellt das Ehepaar Filippo 
und Giulia ihren Bauernhof vor, der erst 
vor drei Jahren geboren wurde. Gegenwärtig 
produzieren sie nur eine Verdicchio-Sorte, 
die mit natürlichen Methoden mit geringer 
Umweltbelastung vinifiziert wird.

WEISS

Jano
Verdicchio Castelli Jesi Classico Superiore DOC

lt 0,75..................................................... € 8,00

•	 Rebsorte: 100% Verdicchio
•	 13.5%

•	 Spontan-Gärung
•	 8 Monate lang sur lie im Stahl

FRAGEN SIE UNS



13

Tenuta dell’Ugolino
Castelplanio

Le Piaole 2019
Verdicchio Castelli di Jesi Classico DOC

•	 Rebsorte: 100% Verdicchio
•	 13% Vol. 

•	 Alterung: 4 Monate in Stahlfässer,   
und 1 in der Flasche

lt 0,75..................................................... € 4,20

Vigneto del Balluccio 2019
Verdicchio Castelli di Jesi Classico Superiore DOC

•	 Rebsorte: 100% Verdicchio
•	 13,5% Vol. 

•	 Alterung: 8 Monate in Stahlfässer,  
und 4 in der Flasche

lt 0,75..................................................... € 7,20

WEISS WEISS

Tenuta dell'Ugolino befindet sich 
in einer der geeignetsten Gemeinden 
für die Herstellung von Verdicchio 
dei Castelli di Jesi.
Das Weingut Tenuta dell'Ugolino, 
das sich im Besitz der Familie Petrini befindet, 
wurde 1980 als typischer Bauernhof gegründet, 
aber im Laufe der Zeit wurde 
die Weinherstellung zur Haupttätigkeit.
Derzeit verfügt sie über 12 Hektar Weinberge, 
die sorgfältig nach traditionellen Methoden 
bewirtschaftet werden.

FRAGEN SIE UNS FRAGEN SIE UNS
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Casal del Piano 2018
Rosso Piceno DOC

•	 Rebsorte: 80% Montepulciano,      
20% Sangiovese

•	  13,5% Vol. 

•	 Alterung: 6 Monate in Stahlfässer, 
1Monat in der Flasche

lt 0,75..................................................... € 4,20

Maltempo
Rosso Piceno DOC

•	 Rebsorte: 100% Verdicchio
•	  12% Vol. 

•	 Martinotti Methode

lt 0,75..................................................... € 6,70

ROT SEKT

FRAGEN SIE UNS FRAGEN SIE UNS
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Accadia
Serra San Quirico

Consono
Verdicchio Castelli di Jesi DOC Classico

Conscio
Verdicchio Castelli di Jesi DOC Classico Superiore

Der Weinkeller von Angelo Accadia 
befindet sich in einem der berühmtesten 
Weinbaugebiete. Angelo hat seine Arbeit 
immer auf die Aufwertung der einheimischen 
Rebsorten für Weine konzentriert, 
die de facto Ausdruck des Landes sind.
Seine Weine sind Ausdruck eine große 
Persönlichkeit: die Auswahl der Trauben, 
die Wahl der Erntezeiten, die geringen Erträge, 
kombiniert mit Angelos Erfahrung, ergeben 
einzigartige Weine von absoluter Qualität.
Es ist kein Zufall, dass Angelo als einer 
der Hauptexperten von Verdicchio anerkannt 
ist. Heute wird er von seiner Tochter Evelyn 
unterstützt. Gemeinsam haben sie 
eine neue Linie geschaffen, 
die Winecolors collection.

lt 0,75..................................................... € 4,50

•	 Rebsorte: 100% Verdicchio

•	 Alterung: 6 Monate in Stahlfässer    
und 2 im Flasch

lt 0,75..................................................... € 6,30

•	 Rebsorte: 100% Verdicchio

•	 Alterung: 8/9 Moate in Stahlfässer 
und 3 im Flasch

WEISS WEISS

FRAGEN SIE UNS FRAGEN SIE UNS
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Cantorì
Verdicchio Castelli di Jesi DOC Classico Superiore

Riverbero
Marche Rosso IGT

Marche Rosato
IGT

•	 Rebsorte: 100% Verdicchio

•	 Alterung: 10/11 Monate in Stahlfässer 
und 4 im Flasch

WEISS
Nummerierter 
Jahrgangswein

ROT
Nummerierter 
Jahrgangswein

•	 Rebsorte: 70% Montepulciano,    
30% Sangiovese

•	 Alterung: 8/9 Monate in Stahlfässer, 
36 in Barriques und Tonneaux,          
4 Monate im Flasch

ROSÈ
Limited
Edition

•	 Rebsorte: 95% Sangiovese,             
5% Lacrima

lt 0,75..................................................... € 8,30 lt 0,75..................................................... € 12,00 lt 0,75..................................................... € 4,90

•	 Alterung: 5 Monate in Stahlfässer,      
2 Monate im Flasch

FRAGEN SIE UNS FRAGEN SIE UNS FRAGEN SIE UNS
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Kèrmes
Rosso Piceno DOC

Evelyn
Verdicchio Macerato

Ymnos
Marche Rosato IGT Extra Brut

ROT
Limited
Edition

•	 Rebsorte: 60% Sangiovese, 40% 
Montepulciano

lt 0,75..................................................... € 6,30

•	 Rebsorte: 100% Verdicchio

•	 Skin Contact
•	 Unfiltriert

lt 0,75..................................................... € 8,50

•	 Rebsorte: 100% Montepulciano

•	 Méthode Charmat

lt 0,75..................................................... € 5,90

WEISS
Limited
Edition

SEKT

•	 Alterung: Stahlfässer,  mindestens      
2 Monate in der Flasch

FRAGEN SIE UNS FRAGEN SIE UNS FRAGEN SIE UNS
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Col di Corte
Montecarotto

Montecarotto liegt auf dem Weg zwischen 
der Adria und dem Apennin, in den Hügeln 
der alten Grafschaft Jesi, in einem historisch 
Weinbau Gebiet. Dies ist das Land des 
Verdicchio: einer der berühmtesten Weißweine 
der Region mit besonderem Charakter.
Col di Corte hat sich für Innovation, 
Tradition und größte Aufmerksamkeit 
für die Umwelt entschieden. 11 Hektar 
Weinberge, die mit biologischen 
und biodynamischen Anbaumethoden 
bewirtschaftet werden. Die Trauben werden 
von Hand verarbeitet, um die vollständige 
Kontrolle des Weinherstellungsprozesses 
durch spontane Gärung zu gewährleisten.

Anno Uno 2019
Verdicchio Castelli di Jesi Doc Classico Superiore

Vigneto di Tobia 2019
Verdicchio Castelli di Jesi Doc Classico Superiore

B I O

WEISS

B I O

WEISS

•	 Verfeinerung auf Trub

•	 Rebsorte: 100% Verdicchio
•	 13,5 % Vol.

•	 Verfeinerung auf Trub

•	 Verdicchio Castelli di Jesi Doc     
Classico Superiore

•	 Rebsorte: 100% Verdicchio
•	 14 % Vol.

lt 0,75..................................................... € 8,70lt 0,75.................................................... € 6,50FRAGEN SIE UNS FRAGEN SIE UNS
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Sant’Ansovino 2018
Marche Bianco IGT Classico Superiore

Sant’Ansovino 2016
Verdicchio Castelli Jesi DOCG Classico Riserva

B I O

WEISS

B I O

WEISS

•	 Verfeinerung auf Trub

•	 Rebsorte: 100% Verdicchio
•	 14 % Vol.

•	 Verfeinerung auf Trub

•	 Rebsorte: 100% Verdicchio
•	 14 % Vol.

lt 0,75................................................... € 14,60 lt 0,75................................................... € 14,90FRAGEN SIE UNS FRAGEN SIE UNS
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ROT

Sant’Ansovino 2014Sant’Ansovino 2015

B I O

ROT

•	 Rebsorte: 50% Montepulciano, 50% 
Cabernet Sauvignon

•	 14 % Vol.

•	 Spätlese
•	 Spontanvergärung im Eichenfass
•	 12 Monate Fassalterung 
•	 12 Monate Flaschenalterung

lt 0,75.................................................. € 14,60

•	 Rebsorte: 50% Montepulciano, 50% 
Cabernet Sauvignon

•	 14 % Vol.

•	 Spätlese
•	 Spontanvergärung im Eichenfass
•	 12 Monate Fassalterung 
•	 12 Monate Flaschenalterung

lt 0,75................................................... € 14,90

B I O

ROT

Col di Corte 2017
Esino Rosso DOC

•	 Rebsorte: 100% Montepulciano
•	 14 % Vol.

lt 0,75.................................................... € 7,20

•	 Spätlese
•	 Durch spontane Hefen vinifiziert

FRAGEN SIE UNS FRAGEN SIE UNS FRAGEN SIE UNS
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Becce 2019

lt 0,75..................................................... € 9,50

•	 Rebsorte: Lacrima
•	 12,50 % Vol.

•	 Mit gefrorenem Most vergoren
•	 Sulfite: 13 mg/lt

B I O

SEKT

B I O

SEKT

Lancestrale 2019

•	 Rebsorte: 100% Montepulciano
•	 13,50 % Vol.

•	 Spontanvergärung                          
und Flaschengarüng

lt 0,75..................................................... € 8,70FRAGEN SIE UNS FRAGEN SIE UNS
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Saputi
Contrada Fiastra

1° Senso 2019
Passerina IGT Marche

•	 Rebsorte: 100% Passerina

lt 0,75..................................................... € 4,00

B I O

WEISS

Noi Due 2018
Chardonnay IGT Marche

•	 Rebsorte: 100% Chardonnay

lt 0,75..................................................... € 4,20

B I O

WEISS

•	 Alterung: 4 Monate in der Flasche•	 Alterung: 2 Monate in der Flasche

Der Weinkeller Saputi wurde 1962 
in Colmurano, im Herzen der Marken, 
gegründet. Ein Gebiet von Picene Ursprüngen, 
nicht weit von der römischen Stadt Urbs Salvia 
(heute Urbisaglia), die reich an archäologischen 
Zeugnissen ist.
Die Weinberge der Familie Saputi liegen 
auf 400 Metern Höhe, berührt von den Brisen 
der Adria und den Winden der Sibillini-Berge. 
Es sind diese Bedingungen, die den Weinen 
und Grappas des Weinkellers Saputi 
Einzigartigkeit verleihen. FRAGEN SIE UNS FRAGEN SIE UNS
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B I O

WEISS

Ribona 2018
Passerina IGT Marche

•	 Rebsorte: 100% Maceratino Ribona

lt 0,75..................................................... € 4,80

Cantavino dei Castelli 2018
Verdicchio classico superiore DOC

•	 Rebsorte: 100% Verdicchio

lt 0,75..................................................... € 4,80

B I O

WEISS

Sauvignon 2019
Sauvignon IGT Marche

•	 Rebsorte: 100% Sauvignon

lt 0,75..................................................... € 5,20

•	 Alterung: 2 Monate in der Flasche •	 Alterung: 4 Monate in der Flasche •	 Alterung: 2 Monate in der Flasche

FRAGEN SIE UNS FRAGEN SIE UNS FRAGEN SIE UNS
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B I O

ROT

Appezzana 2018
Colli Maceratesi DOC

•	 Rebsorte: Sangiovese und Lacrima

lt 0,75..................................................... € 4,60

ROT

Castru Vecchiu 2015
Rosso Piceno DOC

•	 Rebsorte: Montepulciano               
und Sangiovese

lt 0,75..................................................... € 5,90

Abate Pallia 2014
Merlot IGT Marche

•	 Rebsorte: Merlot

lt 0,75..................................................... € 8,50

ROT

•	 Alterung: 4 Monate in der Flasche •	 Alterung: 8/10 Monte im Barrique,    
4 Monate in der Flasche

•	 Alterung: 14/15 Monte im Barrique,  
12 Monate in der Flasche

FRAGEN SIE UNS FRAGEN SIE UNS FRAGEN SIE UNS
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Ribona Spumante 2018
Spumante extra dry

•	 Rebsorte: Ribona

lt 0,75..................................................... € 5,80

SEKT DESTILLAT

Grappa di Rosso Piceno
lt 0,70..................................................... €  12,90

Grappa di Ribona 
lt 0,70..................................................... €  12,90

DESTILLAT

•	 Méthode Charmat

FRAGEN SIE UNS FRAGEN SIE UNS



Getreide, Leguminosen und Hanf
Azienda Agraria Trionfi Honorati
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Swarze Kichererbse
Trionfi Honorati 
gr 250 (Kann).......................................... € 2.50
gr 500..................................................... € 3,60

Dinkel-Monokel Mehl 
Trionfi Honorati
gr 500..................................................... € 3,30

Trionfi Honorati
Jesi

Swarze Kichererbse Mehl
Trionfi Honorati
gr 500..................................................... € 3,80

Dinkel-Monokel
Trionfi Honorati
gr 500..................................................... € 3,20

Der landwirtschaftliche Betrieb Trionfi Honorati 
produziert Getreide, Hülsenfrüchte, Fleisch 
und Wurstwaren aus Rind-und Büffelfleisch. 
Ausserdem hat er den Anbau von Hanf, 
einer alten lokalen Kulturpflanze, wiederbelebt. 
Bis in die 1950er Jahre war Italien der zweitgrößte 
Hanfproduzent der Welt, an erster Stelle 
was die Qualität betrifft. Hanf ist zu 100% 
umweltfreundlich, ein Rohstoff mit dem 
zahlreiche Produkte hergestellt werden können: 
Stoffe, Kleidung, Mehl, Öl und Lebensmittelderivate, 
Seifen, Kosmetika, Baustoffe, Kunststoffe, Farben 
und vieles mehr. Darüber hinaus ist Hanföl reich 
an Omega-3 und Omega-3-Fettsäuren: beide 
essentielle und lebensnotwendige Stoffe 
für die menschliche Ernährung. FRAGEN SIE UNS FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS FRAGEN SIE UNS
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Hanf-dinkel-bier Hell
Hanf-dinkel-bier Dunkel
Trionfi Honorati
ml 500.................................................... € 4,50

Hanfmehl
Trionfi Honorati
gr   300................................................... € 2,50
gr 1000................................................... € 6,50

Hanfsamen
Trionfi Honorati
gr 150 (Kann)........................................ €   3,50
gr 250................................................... €   4,80
gr 1000................................................. € 15,00 

Hanföl
Trionfi Honorati
ml 175.................................................. €   6,70
ml 500.................................................. € 20,00

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS FRAGEN SIE UNS FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS Anti-Alte-Hanfcreme
Trionfi Honorati
ml 50.................................................. € 12,50FRAGEN SIE UNS

Feuchtigkeits-Hanfcreme
Trionfi Honorati
ml 50.................................................. € 12,00FRAGEN SIE UNS
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Hanföl • Massagen
Trionfi Honorati
ml 175.................................................. €   5,00 
ml 500.................................................. € 15,00

Hanfseife 
Trionfi Honorati
gr   50................................................... €   1,60
gr 100................................................... €   3,00
gr 1000................................................. € 30,00

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS



Olivenöl
Serra di mezzo
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Serra di Mezzo
Enna

Serra di Mezzo wurde in die Marken fast 
aufgrund eine Wette geboren, als Giuseppe 
beschloss zu versuchen einige Olivenbäume in 
einem improvisierten Gewächshaus auf dem 
Balkon seines Hauses zu reproduzieren. 
Als das Experiment glückte, verpflanzt er die 
Bäume auf ein Land seiner Familie in Sizilien. 
Heute hat Serra di Mezzo eine eigene 
Ölmühle, um die Produktion von der Ernte 
bis zum Mahlen zu verfolgen. Zu den vielen 
Auszeichnungen, die das Öl von Serra di Mezzo 
erhalten hat, kommen dann noch eine Reihe 
weiterer Produkte mit typisch sizilianischem 
Geschmack wie Mandel oder Pistazie hinzu.

Extra natives Olivenöl
Dieses extra native Olivenöl hat die Frucht 
der grünen Olive und einer Kräuternote. 
Im Mund wirkt der Geschmach weich mit einer 
bitteren Komponente, die an ein rustikales 
Gemüse erinnert, würzig und von angenehmer 
Intensität.

Nocellara Belice 
Olivenöl mit eigentümlichen organoleptischen 
Eigenschaften. Harmonisch und ausgewogen, 
mit mittel-intensiver Fruchtigkeit und angenehmen 
Anklängen von grüner Tomate und Mandel.
Im Geschmack präsentiert die fruchtige grüne 
Olive einen süßen Ansatz, ergänzt 
durch einen Hauch von Bitterkeit 
und einer lebhaften Schärfe.

25 lt Kann............................... € 241,00

10 lt Kann............................... € 101,00

  5 lt Kann............................... €   51,50

  3 lt Kann............................... €   33,00

0,750 lt Flasche........................... €   10,10

0,500 lt Flasche........................... €     7,45

0,250 lt Flasche........................... €     4,75

25 lt Kann............................... € 253,00

10 lt Kann............................... € 106,00

  5 lt Kann............................... €   54,10

  3 lt Kann............................... €   34,70

0,750 lt Flasche........................... €   10,60

0,500 lt Flasche........................... €     7,80

0,250 lt Flasche........................... €     4,95

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS
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Giaraffa
Intensiv fruchtiges Öl. Harmonischer Geschmack, 
krautig mit Anklängen von Tomate, Mandel 
und Ar tischocke. Ausgewogene 
Geschmacksempfindungen mit einer Prävalenz 
von süß über bitter und scharf. 
Es ist der Stolz und die Freude der Serra di Mezzo.

Biancolilla
Fruchtiges Olivenöl von leichter und mittlerer 
Intensität. Sehr harmonisch im Geschmack, 
mit einer Prävalenz von süß über bitter 
und scharf. Zarte Noten von grüner Mandel 
und Anklänge von Tomate, reifem Gras und Apfel.

Moresca
Leicht bis mittelintensives fruchtiges Olivenöl. 
Mit seinem süßen Geschmack verzeichnet 
er nie übermäßige Spitzen von Bitterkeit 
und Schärfe. Harmonisch und ausgewogen 
in den olfaktorisch-geschmacklichen Komponenten 
mit Noten von Blatt, grüner Mandel und Tomate.

25 lt Kann............................... € 253,00

10 lt Kann............................... € 106,00

  5 lt Kann............................... €   54,10

  3 lt Kann............................... €   34,70

0,750 lt Flasche........................... €   10,60

0,500 lt Flasche........................... €     7,80

0,250 lt Flasche........................... €     4,95

25 lt Kann............................... € 297,00

10 lt Kann............................... € 127,00

  5 lt Kann............................... €   65,60

  3 lt Kann............................... €   41,80

0,750 lt Flasche........................... €   12,10

0,500 lt Flasche........................... €     8,90

0,250 lt Flasche........................... €     5,50

25 lt Kann............................... € 253,00

10 lt Kann............................... € 106,00

  5 lt Kann............................... €   54,10

  3 lt Kann............................... €   34,70

0,750 lt Flasche........................... €   10,60

0,500 lt Flasche........................... €     7,80

0,250 lt Flasche........................... €     4,95

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS

FRAGEN SIE UNS



die Kunst des Essens
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